Mi pruvers,

Bienvenidos a una celebracidn Unica en el Hotel Albordn

En el Hotel Albordn Algeciras, sabemos que la Primera Comunién de vuestro hijo es uno de los momentos mds esperados por toda la familia.
Por ello, ponemos a vuestra disposicién nuestra experiencia y nuestras instalaciones para convertir este dia en un recuerdo inolvidable,

cuidando cada detalle con el mimo que merece.

Nos diferenciamos en ofreceros una experiencia completa y sin preocupaciones:

* Privacidad Exclusiva: Disponemos de salones de diversos tamafios que nos permiten garantizaros un espacio totalmente privado e intimo
para vuestra celebracién; un lugar donde vuestra familia seré la dnica protagonista.

e Animacién Infantil Garantizada: Los mds pequefios cuentan con una zona de juegos propia en el interior del hotel, completamente
climatizada, donde estardn atendidos por monitores profesionales de 15:00h a 19:00h.

* Todo incluido en vuestro menu: Para vuestra comodidad, todos nuestros menus ya incorporan la tarta artesana de Comunion, la
decoracién de las mesas y las minutas personalizadas.

* Vuestro evento, vuestro estilo: Nos adaptamos a vuestros gustos ofreciendo variedad de mantelerias a elegir, permitiéndoos personalizar

el ambiente de vuestro salén.
e Atencién a cada detalle: Desde plazas de aparcamiento reservadas para los padres hasta menis adaptados a cualquier intolerancia y

tarifas especiales de alojamiento para vuestros invitados.

Nuestro compromiso es vuestra felicidad. Con la garantia de nuestro equipo de profesionales, vuestra unica tarea serd disfrutar de un dia
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mégico en la mejor compafiia.

956 63 28 70
restaurante@hotelesalboran.com

en el Hotel Alborén
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PARA COMPARTIR

Surtido ibérico
Atun en manteca con sus tostas
Huevos rotos con patatas yjamon ibérico

Sorbete de limon

PLATO PRINCIPAL

Solomillo de cerdo braseado con salsa de citricos y
patatas avellanas a la mantequiilla
o
Lomo de merluza a la marinera con su guarnicion

POSTRE

Tarta de comunion
Los rellenos de las tartas incluidos son dos a elegir de los siguients
sabores chocolate, fresa, crema pastelera, mermeladas de frutas
y San Marcos, restos consultar suplemento, la recogida sera en
nata o merengue

El servicio de café estara en mesas de apoyo para su

ici 5 1.
autoservicio y tendra un coste de 1.80€ por persona Bodega

Agua mineral, refrescos, cervezas, manzanilla de
Sanlucar, vino tinto y blanco (D.O. Rioja), frizzante,
lambrusco rosado
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wibie 956 63 28 70

restaurante@hotelesalboran.com
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El servicio de café estara en mesas de
apoyo para su autoservicio y tendra un

coste extra por persona
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PARA COMPARTIR

Surtido ibérico
Pastel de salmon y langostinos con finas hierbas
Croquetas de choco
Huevos rotos con gambas de cristal y jamon ibeérico

Sorbete de limon

PLATO PRINCIPAL

Presa ibérica a la brasa con salsa de rioja
caramelizado y patatas panaderas
o
Lomo de bacalao confitado sobre pisto casero

POSTRE

Tarta de comunion
Los rellenos de las tartas incluidos son dos a elegir de los siguients
sabores chocolate, fresa, crema pastelera, mermeladas de frutas
y San Marcos, restos consultar suplemento, la recogida sera en
nata o merengue

Bodega

Agua mineral, refrescos, cervezas, manzanilla de
Sanlucar, vino tinto y blanco (D.O. Rioja), frizzante,
lambrusco rosado

956 63 28 70

restaurante@hotelesalboran.com
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PARA COMPARTIR

Surtido ibéerico
Pastel de cabracho con muselina de alioli suave
Saquitos rellenos de carrillada al Pedro Ximeéenez

PRIMER PLATO

Ensalada de langostinos y mango con vinagreta de
citricos

PLATO PRINCIPAL

Solomiillo de ternera en su jugo con pure de patata
trufado
o
Corvina asada con refrito de ajitos y langostinos

POSTRE

Tarta de comunion
Los rellenos de las tartas incluidos son dos a elegir de los siguients
sabores chocolate, fresa, crema pastelera, mermeladas de frutas
Y San Marcos, restos consultar suplemento, la recogida sera en
El servicio de cafe estara en mesas de apoyo para su nata o merengue

aufoservicio y tendra un coste extra por persona Bodega

Agua mineral, refrescos, cervezas, manzanilla de
Sanlucar, vino tinto y blanco (D.O. Rioja), frizzante,
lambrusco rosado
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restaurante@hotelesalboran.com




Mo ot

OPCION 1

PLATO INDIVIDUAL
Croquetas de jamon, tortilla de patatas, mini
hamburguesas, pizza y lagrimitas de pollo

OPCION 2

PLATO INDIVIDUAL
Croquetas de jamon, jamon iberico, queso curado,
lagrimitas de pollo

PLATO PRINCIPAL
Hamburguesa americana con patatas fritas

POSTRE

Tarta de comunion

Bodega

Agua mineral, refrescos y zumos

El menu infantil no se servira a mayores de 18 anos y
en ningun caso se servira alcohol con el mismo
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restaurante@hotelesalboran.com
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en el Hotel Alborén

SUPLEMENTOS

. Sorbetes

. Gambas cocidas (Centro mesa)*
- Ensalada

. Surtido ibérico (Centro mesa)*

. Croquetas (Centro mesa)*

. Cambio tarta por postre

*centro de mesa: 1 plato cada 4 comensales)

ASESORAMIENTO DE OTROS SERVICIOS

Si desea contratar otros profesionales como fotografos, magos,
mesa de dulces, fotomaton, carro de palomitas, helados, le
facilitamos diversos contactos para que usted pueda elegir la
opcion que mas le interese.

ANIMACION INFANTIL

La animacion infantil sera compartida con las otras comuniones
de ese dia, no es obligatorio contratarla.
El precio por familia se calculara dividiendo el coste totaldela
animacion entre el nUmero de comuniones que hayan contratado
el servicio

COPAS

. OPCION A: a demanda con un precio de 7,50€ el combinado y
3.5€ elrefresco

. OPCION B: Tickets, la cantidad minima a contratar es el 50% del
numero total de invitados adultos. El precio por ticket es 7€ el
combinado y 3€ el refresco

« La hora de finalizacion del evento sera a las 20.00h.

956 63 28 70
restaurante@hotelesalboran.com



