Restaurante “El Claustro™

ENTRADAS FRIAS
COLD STARTERS/ENTREES FROIDES
Tabla de ibéricos ()

Iberian cold-cut platter/Assortiment de produits du porc ibérique

Jamoén Gran Reserva de Jabugo
Iberian ham platter/Jambon ibérique

Tabla de Quesos 6

Cheese platter/Plateau de fromages

Tartar de Aguacate, Salmén y Tomate @ Q
Avocado, salmon and tomato tartare/Tartar d’avocat, saumon et tomate

Tataki de Atdn sobre compota de Mango [ @

Tuna Tataki on Mango Compote/ Tataki de thon sur compotée de mangue

Gambén a la plancha 00 O

Grilled king prawns/Gambas royalesd grillés

ENTRADAS CALIENTES
HOT STARTERS/ENTREES CHAUDES

Croquetas caseras de jamon ibérico O
Iberian ham and mint croquettes/ Croquettes maison de Jambon ibérique

Berenjenas fritas con miel de cana
Fried aubergines with cane honey/ Aubergines frites au miel de canne

Surtido de croquetas caseras (choco, jamén ibérico y bacalao) e O @
Assortment of croquettes (squids, ham and codfish)/ Assortiment de croquettes(seiches, jambon et morue)

Tostas de Alboronia con anchoas y alioli @ @

Ratatouille toasts with anchovies and garlic mayonnaise/ Du pain grillé avec ratatouille aux anchois et aioli

Huevos rotos con jamoén ibérico

Scrambles eggs with potatoes, peppers and Iberian ham/ Oeufs brouillés au jambon ibérique (avec poivrons
et des pommes de terre)

Choquitos a la plancha @

Grilled little squids/petits calamars grillés

Revuelto de Esparragos Trigueros
Scrambled eggs with green asparragus/Oefs broullés et asperges

PAN/BREAD/DU PAIN 1,50 €
IVA 10% INCLUIDO/TAXES INCLUDED /VAT INCLUS



Restaurante “El Claustro™
QOO O (55

CONTIENE CRUSTACEOS HUEVOS PESCADO CACAHUETES S0JA LACTEOS FRUTOS APIO MOSTAZA GRANOS DIOXIDO DE AZUFRE MOLUSCOS ALTRAMUCES
GLUTEN DE CASCARA DE SESAMO Y SULFITOS

ENSALADAS Y VERDURAS
SALADS AND VEGETABLES/SALADES ET LEGUMES

Ensalada del Chef (Lechuga, Tomate, queso, aguacate, pollo y mostaza) @ 6
Chef Salad (lettuce, tomato, fresh cheese, avocado, grilled chicken and mustard)/Salade du Chef (laitue,
tomate, fromage, avocat, poulet et moutarde & la ancienne.

Ensalada de Salmén ahumado y aguacate con pinones a la mostaza de miel y eneldos

Smoked salmon and avocado salad with pine nuts with honey mustard and dill/salade de saumon fumé et
avocat aux pignons de pin avec moutarde au miel et aneth.

Ensalada Templada de Queso de Cabra y Crujiente de Jamoén Ibérico con Frutos Secos y
Vinagreta de Miel ®e0

Grilled goat cheese salad with iberian ham/Salad tiede avec du fromagede chevre et jambon ibérique

Aguacate con Perlas de Tomate y Crujiente de maiz @
Avocado with tomato pearls and crunchy corn/Avoca tau perles de tomate et mais croquant

Parrillada de Verduras
Grilled vegetables/Légumes grillés

SOPAS Y CREMAS
SOUPS AND CREAMS/SOUPES

Salmorejo con huevo duro y jamon ibérico (en temporada) @

Cold tomate and bread pureé with boiled egg and iberian ham/Pureé froide de tomate et pain avec oeuf
dur et jambon ibérique

Gazpacho Andaluz (en temporada) @
Andalusian "Gazpacho'(cold vegetable soup/Gazpacho Andalou (soupe froide de Iégumes et mie de pain)

Sopa de Pescados y Mariscos @ @ @

Fish and Seafood Soup/Soupe de fruits de mer

Sopa de Picadillo
Chicken and pork soup/ Soupe de poulet at de porc

Sopa de Ajo
Gralic and bread soup/Soupe ‘a ldil et au pain

Crema de Puerros con salteado de setas
Leeks cream with sauteed mushrooms/Creme de poire au champignons sauted

Cremoso de patatas con Gambén asado @ 0 @
Creamy potato with roast shrimp/ pomme de terre crémeuse aux crevettes roties

PAN/BREAD/DU PAIN 1,50 €
IVA 10% INCLUIDO/TAXES INCLUDED /VAT INCLUS



Restaurante “El Claustro™

ARROCES, PASTAS
RICE,PASTA,PIZZA O/ RIZ,PATES

Paella con Mariscos O @ @ (min. 2 pers.)

Seafood “Paella”/Paella aux fruits de mer

Paella mixta O @ @ (min. 2 pers.)

Mixed “Paella” /Paella mixte

Arroz Negro con choco Yy dlioli de almendras tostadas @ @ o (min. 2 pers.)
Black rice with Squids and almonds mayonnaise/Riz noir avec seiches et alioli d’amandes

Paella de Verduras (min. 2 pers.)
Vegetables "Paella"/"Paella” de legumes

Pasta a la bolognesa o a la Carbonara o @
Pastai bolognese or carbonara/Pdtes bolognaise ou carbonar

Arroz con wok de verduras
Rice with vegetables wok/Riz au wok de legumes

Pizza vegetal O @

Vegatbles pizza/Pizzaaux légumes

CARNES
MEATS/VIANDES

Rabo de Toro con Patatas Bastén y Romero 0 @
Oxtail stew with stick potatoes and rosemary/Oxtail avec pommes de terres et romarin
Secreto Ibérico a la Parrilla con Setas y Jamoén
Roast iberian pork fillets with mushrooms and ham/Filets grillés de porc ibérique avec champignons et jambon
Presa ibérica
Iberian pork “presa”/"Presa’”de porc ibérique

Entrecotte de ternera al Gusto
Veal entrecote/Entrecote de veau

T-Bone Steak de Ternera al Gusto
T-Bone Steak/Bifteck d’'Aloyau

Patita de Cordero Lechal con Patatas a lo Pobre 0 @
Roast lamb leg with potfatoes and vegetables/Gigot d'agneau réti avec pommes de terre et legumes
Solomillo de Ternera con guarniciéon
Veal tenderloin garnished/Longe de veau garnie

Pollo con salsa de curry con frutas y arroz O @
Chicken with curry sauce and fruits and rice/Poulet avec curry plonger aux fruifs et riz

Salsa: Pedro Ximénez, () @ /

Pimienta 0 @

y Roquefort 0

Roquefort, Pedro Ximénez &pepper (au poivre) sauce

PAN/BREAD/DU PAIN 1,50 €
IVA 10% INCLUIDO/TAXES INCLUDED /VAT INCLUS



Restaurante “El Claustro™

PESCADOS
FISH/POISSONS

Lomo de Bacalao Confitado con tomate casero y dlioli tostado @ @ o
Cod loin with homemade tomatoe and roasted garlic mayonnaise/Morue aux tomates et alioli

Merluza sobre cremoso de patatas 00O @ &

Hake on potatoes cream/Colin & la creme de pomme de terre

Lomo de atun sobre lecho de pisto Q @
Tuna Loin on a bed of ratatouille/Lombo de thon sur un lit de ratatouille

Lomo de corniva a la marinera Q @ @
Jsea Bass loin in "marinera” sauce/Lombe de corvine a la mariniére

Lubina a la espalda Q @

Baked sea bass/loup de mer au four

POSTRES
DESSERTS
Brownie con Helado de Vainilla y chocolate caliente ‘= o0
Brownie with Vanilla Ice-Cream and hot chocolate/Brownie avec creme glacé de vanilla et de chocolate
chaud

Tocino de Cielo 0

Candied egg-yolk/Flan aux oeufs a la creme

Copa de Helado Alboran @0e 0
Glass of assorted ice cream with nuts/Verre de creme glacée aux noix
Ensalada de frutas con zumo de naranja y miel
Fruit salad with orange juice and honey/Salade de fruits aux jus d'orange et de miel

Biscuit de la casa con salsa de chocolate caliente 0 o

Homemade ice cream dessert with warn chocolate sauce/Dessert glacé maison avec sauce chaude au
chocolat

Porcion de Tarta (a elegir) O O

Piece of cake (at your choice)/morceau de gdteau de vofre choix

PAN/BREAD/DU PAIN 1,50 €
IVA 10% INCLUIDO/TAXES INCLUDED /VAT INCLUS



Restaurante “El Claustro™

VEGGIE

Hamburguesa (con o sin queso o ), tomate, cebolla y aguacate @

Con huevo/With egg/Avec ceuf

Burger (with or without cheese), tomato, onion, and avocado/ Burger (avec ou sans fromage), tomate, oignon
et avocat

Plato campero: chorizo, pimiento frito y patatas fritas @

Con huevo/With egg/Avec ceuf
Choirizo, fried pepper, and French fries / Chorizo, poivron frit et frites

Nuggets con ensalada y patatas fritas @
Nuggets with salad and French fries / Nuggets avec salade et frites

Curry de albéndigas con arroz @
Meatball curry with rice / Curry de boulettes avec riz

Albéndigas con salsa de almendras y puré de patatas o @

Meatballs in almond sauce with mashed potatoes/Boulettes de viande en sauce aux amandes avec puré
de pommes de terre

Pasta con salsa bolonesa @ @
Pasta with Bolognese sauce / Pates a la sauce bolognaise

REGLAMENTO EU N° 1169/2011

ESTABLECIMIENTO CON INFORMACION DISPONIBLE EN MATERIA DE ALERGENOS E
INTOLERANCIAS ALIMENTARIAS

SOLICITE INFORMACION A NUESTRO PERSONAL

CONTIENE CRUSTACEQS HUEVDS PESCADD CACAHLETES S0LIA LACTEDS

@

FRUTOS AP MOGTAZA SRANDS DHCXID0 DE AZUFRE MOLUSCOE ALTRAMUCES

BE CASCARA DE SESAMGO ¥ SULFITOS




